VEMAG - rozdrabianie,
wilkowanie i porcjowanie

Stale rozwijany system wilkujacy firmy VEMAG Maschinenbau GmbH z Verden oferuje no-
woczesng technologie rozdrabniania, wilkowania i separacji w przetwarzaniu miesa. W prze-
ciwienstwie do konkurencyjnych rozwiazan, gdzie do kazdego zastosowania potrzebna jest
specjalnie dopasowana maszyna, firma VEMAG ze swoja technologia proponuje modulowy
system, ktory bazuje na znanej od lat na rynku, nadziewarce prozniowej ze slimakowa pom-
pa farszu.

Jedynym komponentem systemu jest przystawka wilkujaca bez dodatkowego samodzielnego
napedu, wykorzystujaca naped slimakowej pompy farszu.

Slimaki nadziewarki prézniowej bezpoérednio, w jednej linii napedzaja réwniez walek nozowy
wilka, ze wszystkimi jego cz¢sciami sktadowymi, bez dodatkowych zmian kierunku podawania
wstegi, jak w konkurencyjnych rozwiazaniach wilkéw. Proces wilkowania i separacji jest w ten
sposdb powiazany z porcjowaniem, tym samym umozliwia uzyskanie zagdanego stopnia rozdrob-
nienia farszu bezposrednio przed nadziewaniem: do ostonki - w przypadku produkcji kietbas lub
do tacki w przypadku produkcji migsa mielonego.

Wszystkie komponenty systemu wilka mozna polgczy¢ z automatycznym separatorem, ktory
umozliwi oddzielenie z produktu niepozadanych czeéci twardych. Twarde elementy w posta-
ci chrzastek i $ciegien
zostaja odprowadza-
ne w regularnych od-
stepach czasu poprzez
automatyczny zawor.
Separacja niepozada-
nych twardych elemen- £
téw otwiera szereg no- — —
wych zastosowan, ktére
podnosza jakos¢ mie-
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praktyce do tego rozwiazania. We wspotpracy ze specjalistami i praktykami branzy miesnej sys-
tem ten jest stale rozwijany, tak aby sprosta¢ nowym wyzwaniom rynku.

W jednym kroku z przetwarzaniem

W praktyce system wilkujacy firmy VEMAG ma decydujaca przewage w poréwnaniu z konku-
rencj3. Uzytkownik nie musi, jak w klasycznym procesie produkcji rozdrabnia¢ na wstepie sktad-
nikéw recepturowych produktu do ostatecznego stopnia rozdrobnienia, zanim zacznie go prze-
twarzaé. Konicowy stopien rozdrobnienia uzyskujemy za pomoca przystawki wilkujacej podczas
procesu nadziewania i porcjowania. Tym samym skracamy proces produkcji do jednego etapu.
Poniewaz system nie ma oddzielnego napedu generujacego ciepto, lepsze jest utrzymanie tempe-
ratury przy rozdrabnianiu. Temperatura podczas rozdrabniania nie wzrasta lub tez rosnie w spo-
s6b nieznaczny (< 1°C), co minimalizuje ryzyko zwigzane z higieng i wydluza termin przydat-
noéci do spozycia produktu.

Istotnym czynnikiem, majagcym wplyw na maly wzrost temperatury podczas rozrabiania sg opa-
tentowane siatki rozdrabniajace firmy VEMAG, w ktorych na tej samej powierzchni znajdu-
je sie 0 30% wigcej otworéw niz w standardowych siatkach co powoduje mniejsze tarcie i z tym
zwigzany mniejszy wzrost temperatury.

Liniowa, krotka koncepcja budowy przystawki wilkujacej u Vemaga i rezygnacja z dodatko-
wych zmian kierunku podawania farszu redukuje niebezpieczenstwo smarowania lub powsta-
wania martwych przestrzeni. Sterowana przez komputer separacja niepozadanych czeéci twar-
dych podnosi bezpieczenstwo produktu oraz zwigzane z nim zadowolenie klientéw. Rezultatem
jest produkt bez twardych chrzastek, klarownej strukturze, rtownomiernym rozmieszczeniu po-
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szczegblnych sktadnikow recepturowych, odpowiednie wybarwienie i utrzymywanie barwy oraz
niezmienione wla$ciwosci wigzania.

W praktyce przystawka wilkujaca z separatorem lub bez moze by¢ stosowana przy produk-
cji kietbas w kombinacji z przystawka odkrecajaca lub linig odkrecajaca przy produkeji kietbas
odkrecanych typu kabanosy, minisalami, kielbasa polska surowa itp. lub przy produkgji kietbas
typu salami. Jej zastosowanie przekiada si¢ na czysty klarowny produkt pod ostonka i na prze-
kroju, brak smarowania, co wptywa na skrocenie czasu dojrzewania poprzez réwnomierny pro-
ces osuszania tych kietbas oraz bardzo dobre wybarwienie produktu.
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stawka wilkujaca VE-
MAG w produkcji mie-
sa mielonego. Pozwolita
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wybarwienia, struktury, = i
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porcji migsa, daje mozli-
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Konkurencyjne systemy o dwoch niezaleznych napedach: jednym na elementy podajace, drugim
na walek wilka, na ktérym zamontowane sa narzedzia tnace, stwarzaja w praktyce wiele proble-
mow. Wynikajg one gléwnie z braku mocy napedu waltka z elementami tnacymi wilka przy roz-
drabianiu przetwarzanego miesa oraz tworzeniu martwych przestrzeni, sprzyjajacym powsta-
waniu zatordw, a tym samym powstawaniu smarowania i braku utrzymania w ciaglym procesie
tadnej formy wstegi miesa mielonego.
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