Szeroki zakres produktow dla
przemystu i rzemiosta
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VEMAG jako jedyny na rynku stosuje dwa systemy przekazywania produktu, zaréwno topatko-
wy jak réwniez slimakowy.

Slimakowy system pracuje na zasadzie dwdch obracajacych sie i wzajemnie na siebie zachodza-
cych §limakéw. Ze szczegdlng delikatnoscia i bez strefy kompresji transportowane sg surowce,
réwniez ze sktadnikami gruborozdrobnionymi z leja do wylotu maszyny. Ten sposob przekazy-
wania skutecznie zapobiega jakiemukolwiek $ciskaniu i smarowaniu surowca. Dzieki specjalnej
konstrukeji nadzwyczaj doktadne jest réwniez porcjowanie.

Slimakowa pompa pracuje prawie bez zuzywania, redukujgc tym samym bardzo koszty utrzyma-
nia. Szybki demontaz i bardzo tatwe mycie skracaja przestoje w czasie zmiany produktu. W ten
sposdb obnizane sg jednostkowe koszty maszyn i personelu, zapewniajac przy tym bezpieczna
i wydajna produkcje. Dzigki szerokiej palecie slimakéw, maszyny moga by¢ perfekcyjnie dosto-
sowane do produktu i zadanej wydajnosci.

Przemyslowe nadziewarki prézniowe firmy VEMAG posiadaja system Duo-Drive. W skiad
Duo-Drive wchodzg dwa niezalezne napedy, jeden do systemu zasilania w leju nadziewarki, a dru-
gi do przekazywania przez §limakowa pompe farszu. Napedy pracujg niezaleznie od siebie i dba-
ja o to, aby podawana wstega, zaréwno przy zimnych jak i suchych farszach, nie byla przerwana.
Réwniez przy pracy z wilkiem z siatkami od 0,8 do 2 mm osiagany jest niezbedny moment obro-
towy i to przy wysokich wydajnoéciach.

VEMAG rozwija nie tylko maszyny dla przemystu, ale réwniez dla rzemiosta. Zaprezentujemy
tylko niektdre z nowych urzadzen dodatkowych z zastosowaniem dla przemystu.



Linia do odkrecania LPG 209
Szybka, innowacyjna i wysokowy-
dajna nowa linia LPG 209, z zasto-
sowaniem do odkrecania kietbas
i paréwek we wszystkich rodzajach
oslonek i jelitach naturalnych - tak
mozna ja najlepiej opisaé. Zintegro-
wany zasobnik ostonek redukuje
czas ich zmiany i podwyzsza osiagga-
na wydajnos¢ rzeczywista do 2.200
paréwek/min. Zastosowane szybko-
ztacze przy zmianie ta$m oddzielaja-
cych gwarantuje najkrétsze czasy ich
przezbrajania.

Gléwne zalety linii to:

Odkrecanie i przekazywanie do odwieszania lub rozcinania

Uzywana przy odkrecaniu kielbas w jelitach naturalnych, ostonkach kolagenowych, polia-
midowych i sztucznych

Do produkgcji paréwek, kietbasek typu kabanosy, frankfurterki, minisalami czy tez kielbas
typu slaska, podwawelska lub wiankowych typu jalowcowa

Czas zmiany ostonki ponizej 2,5 sek.

Zakres kalibréw od 13 do 40 mm

Mozliwo$¢ uzywania jelit naturalnych przygotowywanych na tzw. zaktadke

Zmniejszenie iloéci personelu dzieki pelnej automatyzacji pracy i zasobnikowi ostonek
Krotkie przezbrajanie dzigki zastosowaniu szybkozlacza (ponizej 1 min.).

Flexible Sausage Line FSL 210

Linia FSL 210 daje uzytkownikom najwigkszg elastyczno$¢ przy produkcji wszystkich kietbas od-
krecanych w jelitach naturalnych, kolagenowych i sztucznych. Poprzez podanie kalibru i wagi
porgcji, linia FSL 210 osiagga automatycznie prawidtowa dtugos¢. Dzigki temu nie jest powiazana

dtugoscia klasycznych tasm oddzie-
lajacych. Na zyczenie klienta, odkre-
cone kietbaski mogg by¢ rozcinane
za pomocg zintegrowanego elemen-
tu odcinajgcego. Opatentowane ta-
$§my rozciggaja w tym momencie

miejsce odkrecenia, ustalaja opty- M

malny punkt przecigcia i zapew-

niaja dodatkowo bardzo dokladne

przeciecie. Zalety tej linii to:

o Do 800 taktéow/min. (650 przy
ostonkach sztucznych)

o Zintegrowany element rozcina-
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as w jelitach naturalnych, kolagenowych i sztucznych
ozliwo$¢ nastawiania wybranej dtugosci kielbaski (np. poprzez przepelnianie)

o Zmienna dlugos¢ porcji przy podaniu kalibru i wagi

« Kaliber od 13 do 40 mm

o Rozpoznawanie konca ostonki przy jelitach naturalnych

o Krotkie przezbrajanie, dzigki zastosowanemu szybkozlaczu (ponizej 1 min.).

Odwieszarka AH 212

Odwieszarka AH 212 jest urzadzeniem dodatkowym, stosowanym przy odwieszaniu tancuchéw
odkreconych kietbasek. Wysoka wydajnos$¢ odwieszania, powigzana z elastycznym przestawia-
niem odleglosci pomigdzy hakami i automatycznym dopasowaniem predkosci posuwu dla da-
nego produktu, czynia odwieszarke AH 212 ergonomicznym pomocnikiem przy niskich kosz-
tach osobowych.

Jej gléwne zalety to:
o Duza wydajno$¢ odwieszania: 200 odwieszen na hak/min. (tzn. 400 kietbasek/min przy od-
wieszaniu par kietbasek)
o Roéwnomierne odstepy na kiju wedzarniczym
o Mozliwe wszystkie rodzaje odwieszania (po-
jedyncze, podwojne itd.)
« Programowany pusty posuw.

Formierka Ball Control BC 236

Wdrozy¢ pomyst i tym samym wyzna-

cza¢ trendy. Z Ball Control 236

to wiecej niz proste. Produk-

ty typu kulki, formy kro-

pel, formy cylindrycz-

ne lub eliptyczne, petne

lub dzieki zastosowa-

nej koekstruzji nadzie-

wane. Ball Control 236 jest uni-

wersalng w zastosowaniu maszyng

przy wytwarzaniu produktéw conve-

nience, przy wysokiej wydajnoéci do 3.000

produktéw/min.Podstawowe zalety for-

mierki to:

« Mozliwe produkty typu Koex (z nadzieniem)

o Szybka i latwa zmiana dysz i ptyt nozowych przy zmianie pro-
duktu

o Niskie koszty uzytkowania

o Reczne nastawianie i rozkladanie maszyny do mycia

o Prosta obstuga

« Krotkie czasy przezbrajania



o Formowanie za pomoca nakladajacych sie ptytowych nozy odcinajz

o Wszystkie parametry pracy sa ustawiane z pozycji sterownika nadziewarki

o Duzaréznorodnos¢ form produktu, poprzez dopasowywanie odpowiednich otworéw w ply-
tach nozowych oraz dobranych do nadzienia dysz

« Duza wydajno$¢ dzigki mozliwo$ci zastosowania rozdzielaczy od 2 do 12 strumieni.

Formierka FM 250

Urzadzenie formuje produkty ze stabilnych mas migsnych i warzywnych. Produkowane przy jej
zastosowaniu wyroby odznaczaja sie bardzo dobra teksturg i naturalng krucho$cia, przy kon-
sumpgcji. Poniewaz formierka w szczegélnie delikatny sposéb przekazuje surowiec, wtdkna mie-
$niowe w przeciwienstwie do konwencjonalnych proceséw produkcyjnych, nie sg $ciskane i nisz-
czone. Dzigki temu w gotowym produkcie zachowuja swoja naturalng orientacje, przez co produkt
finalny ma tekstur¢ podobna do specjatéw robionych recznie.

Charakterystyka urzadzenia:

 Stosowana do produkeji wyrobéw typu: hamburgery, snaki z migsa mielonego, cevapcici, nug-
getsy, zeberka

o Szybka zmiana formy produktu, dzigki fatwej wymianie dysz formujacych

o Latwe dopasowanie do wymiaru produktu

o Wysoka wydajnos¢ przy dobrej teksturze i naturalnej kruchosci produktu

o Wiysokie bezpieczenstwo wyrobow, przy produkeji z uzyciem wilka z od$ciegniarka

» Male pozostalosci, a tym samym wysokie wykorzystanie surowca

« Niskie naklady przy myciu i niskie koszty z tym zwiazane.

Do wspoétpracy zaprasza: Vemag Polska Sp. z o.0., ul. Czechowicza 8, 02-495 Warszawa,
tel. 22 867 56 59, tel./fax. 22 867 67 50, www.vemag.pl, e-mail: biuro@vemag.pl




